
COCKTAILS
INOKASHIRA
Léger / Réconfortant / Pétillant
Umeshu, cerise, myrtille, proseco, soda

AKIHABARA HIGHBALL
Botanique / Rafraichissant / Vibrant
Gin, Aperol, mandarine, citron, tonic

HARAJUKU
Exotique / Suave / Torride
Rhum, hibiscus, citronnelle, pasteque, litchi, citron, 
Ginger beer

NAKAMISE- DORI
Vivifiant / Herbacé / Texturé
Tequila, melon vert, basilic, yuzushu, citron,
blanc d’œuf

SHIBUYA SHAKEDOWN
Botanique / Rafraichissant / Vibrant
Rhum, mangue, passion, citron, blanc d’œuf, 
poivre de sansho

IZAKAYA
Succulent / Soyeux / Revitalisant
Vodka, café, vanille, amande, cacao

10€

12€

12€

12€

12€

12€

Allergènes : Certains de nos cocktails peuvent contenir : 
épices, noix, produits laitiers, fruits exotiques, blanc d’œuf. 

En cas de doute n’hésitez pas à nous solliciter sur 
la composition de nos breuvages.

Salade de poulpe vinaigrette wasabi

Tofu soyeux ponzu et chili oil

Concombre frappé au sésame

Edamame

Karaage Poulet frit mariné à l’ail & gingembre

CURRY
KARĒRAISU

DONBURI SAUCE 
TONKATSU

Suppléments

> Katsu Poulet*
> Tempura Crevette
> Karaage Curry**
> Yasai Kakiage***

> Katsu Poulet*
> Tempura Crevette
> Karaage Don**
> Yasai Kakiage***

Curry japonais + riz
garniture au choix

*** Beignet japonais de légumes 

* Poulet frit panné japonais 
** Poulet frit mariné à l’ail & gingembre

Riz couvert de garniture
au choix + sauce tonkatsu

+ Ajitsuke tamago Œuf mollet japonais 
mariné à la sauce soja et au mirin (saké doux)

Ikageso Tentacule de calamar frit

Gyoza poulet

7€

6€

4.5€

4€

7€

14€

14€

2.5€

16€

16€

15€
14€

15€
14€

8€

5.5€
+ cheese : 1€

Tori
Cuisses de poulet

Gyūniku Chizu
Rumsteak de bœuf 
au chedar maturé

Tsukune
Boulette de poulet

Buta ninnikunome
Bacon & pousses d’ail

Tebasaki
Ailes de poulet

Butabara
Poitrine de porc

Gyūniku
Rumsteak de bœuf

Sōsēji
Saucisses japonaises

2,8€

4,5€

3,5€

3,5€

3,5€

2,8€

3,8€

3,8€
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La pièce

Buta Enoki
Bacon & enoki

Shishito Yaki
Piments padron

Shake teriyaki
Saumon sauce teriyaki

Nasu miso
Aubergines au miso

Gindara miso
Lieu noir mariné au miso

Ninnikunome
Pousses d’ail

Eryngii
Champignon eryngii

Shiitake
Champignons shiitake

3,2€

3€

5€

3€

5€

2,5€

2,8€

2,8€

Riz blanc
Yaki onigiri
Boulette de riz grillé et feuille nori

3.5€

4€

ACCOMPAGNEMENTS

Mochi Brownie du moment

Cookie du moment

Dango Brochette de boulettes de mochi grillées
Sauce au choix : Sésame noir ou Matcha chocolat blanc

6€

4,5€

5,5€

DESSERTS

BOISSONS
SOFTS

CAFÉS & THÉS

Perrier
Evian
Coca Cola : Original ou Zero 33cl
Ginger beer UMA bio
Thé glacé maison
pêche, citron ou nature
Limonade ramune nature
Club Maté

Expresso
Thé vert Sencha
Thé Genmaicha

3€

2.5€

3€
3€

4.5€

5.5€

4.5€

5€

5€
6€

PLATS

ENTRÉES

LIQUEURS JAPONAISES

SAKÉS
Boisson traditionnelle Japonaise issue de la fermentation du riz

Umeshu 10°
Yuzushu 12.4°
Umeshu Choya Sparkling 5.5°

Ozeki Dry Junmai 14.5°
Sec fruité et rafraîchissant
Ozeki Nigori Junmai 14.5°
Saké non filtré, doux et crémeux

18€

8€
8€

19€

24€

26€

6€

6€

70€

36€

58€

49€

64€

37.5cl

30cl

8cl

19€

19€

25cl

7€

8€

7€

9€

8cl

1.5L

72cl

8cl 75cl

À déguster frais        À déguster tiède

SHOCHU 
Alcool Japonais distillé à partir de différentes céréales ou plantes

Miyazaki Kinmiya 25°
Shochu de canne à sucre, léger et frais
Kuro Kirishima 25.3°
Shoshu de patate douce, doux et bien charpenté
iichiko 25°
Shochu d’orge, léger et minéral

7€

8€

8€

4cl

SAKÉS - LIQUEURS
& SPIRITUEUX

Kubota Senjyu Junmai Ginjo 15.5°
Saké léger, vif et minéral
Kubota Junmai Daiginjo 15°
Riche, doux et fruité
Taruzake Yamahai Junmai 14.5°
Riche et équilibré aux notes boisées
Kawasemi Junmai Genshu 14.8°
Doux et intensément fruité

BIÈRES

Pils Sekitan Pression 5°
Coruja IPA Pression 6°

Kirin 5°
Asahi 0.0%

5.5€
5.5€

4€
4.5€

7€
8€

25cl 50cl

33cl

WHISKY

GIN

RHUM

VODKA

TEQUILA

Nikka Yoichi 45°
Single Malt Japonais puissant, élégant et légèrement tourbé
Nikka Miyagikyo 45°
Single Malt Japonais doux, floral et fruité
Kilchoman Machir Bay 46°
Single Malt Écossais multimédaillé fortement tourbé
Cutty Sark 40°

Monkey 47 47°
Gin Allemand souvent considéré comme le meilleur
Gin du monde
YU Gin 40°
Gin Francais rafraichissant au yuzu et poivre de sichuan
Panda Gin 40°
Gin Belge raffiné et fruité au litchi
Gibson’s 37.5°

Saint-James Martinique 40°
Saint-James Ambré martinique 45°
Diplomatico reserva exclusiva 40°
Rhum Multi médaillé, gourmand aux saveurs 
de caramel, fruits confits et épices

Sobieski 37.5°

Jose Cuervo 38°

15€

12€

7€

7€

7€

15€

12€

13€

14€

9€

12€

9€

7€

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

MENUS &
FORMULES

YAKITORI*


